SABADO 26 DE ABRIL

10:30 Apertura da feira. (Alameda de Raxoi)

1M:00 Obradoiro: Merca, presenta e conserva 0s teus
gueixes impartido por Ruken Valbucna, gueixeiro,
formador, propietario de Tendas Cultivo en Madrid.

(Mercodo Municipal)

.30 Showcooking a cargo de Mair Gonzélez do
Restaurante Muelle 43 cos seguintes pratos:
Garavanzos con alcachofas ¢ gueixo San Simon ¢
filloas recheas de lacdn e queixo Mouro.

(Alameda de Raxoi)

1:30 Obradoire infantil: Elabora o teu gqueixo.
(Alameda de Raxoi)

12:00 Dinamizacion musical: 2 cargo dos grupos
de Cantos de Taberna de Airifios do Eume e
Silbarda,

12:00 Marca Artesania Alimentaria de Galicia:
impartida por Juan Concheiro Jefe Dpto de Protec
cion de Calidade Diferenciada-AGACAL.

(Xardins da Casa da Cultura)

12:30 Presentacion da feira e queixarias participan-
les. (Alameda de Raxoi)

13:00 Cata-presentacion Vermuth/queixo a calque-
ra hora. Vermuth a cargo de vermuth Buha e
queixo de Bisgato.

(Xardins Coso da Cultura)

13:30 Showcooking a cargo de MNair Gonzalez do
Restaurante Muelle 43 cos seguintes pratos:
Garavanzos con alcachofas ¢ queixo San Simén o
lilloss recheas de lacén e queixe Mouro,

(Alarmmeda de Roxoi)

14:00 Ponencia: O queixo no mundo, importancia
da elaboracion artesanal e os concurses de queixo
a cargo de Ana Belén Gonzdlez Pines, memibro da
Real Academia de Gastronomiz, Gran Xuiz interna-
cional, Consultora gastronomica, catadora profe-
sional de gueixos e vifios.

(Xardins Casa da Cultura)

16:00 Presentacion do proxecto Casa Daonicio.
(Xardins Casa da Cultura)

16:30 Ponencia: “A Muller no mundo do gueixe”
(Xardins Caso da Cultura)

17:00 Obradoiro infantil: Elabora o teu queixo.
(Alameda de Raxoi)

17:00 Dinamizacién na feira: a cargo do grupo de
Cantos de Taberna No Cambaro.

17:30 Presentacidn do proxecto Lacteos de
Moecche, (Xordins Caso da Cultura)

18:00 Showcooking a cargo de Nair Gonzalez do
Restauranic Muclle 43 cos scguintcs pratos:
Garavanzsos con alcachofas e queixo San Siman e
filloas recheas de lacdn e queixe Mouro,

{Aloameda de Raxoi)

18:40 Presentacion do proxecto Bico de Xeado.
(Xardins Casa da Cultura)

19:00 Concerto de ATTIC, (Alameda de Raxoi)

19:00 Linamizacion e acluacion por prasas e raas
a cargo da AFC Orballo.

20:00 Sorteo de cestas degustacion e peche da
feira. fAlameda de Raxoi)

DOMINGO 27 DE ABRIL

11:00 Apertura da leira. (Alomedo de Roxoi)

11.30 Presentacién do proxecto Ganderiz Quintian.

(Xardins Casa da Cultura)

12:00 Obradoire infantil: Elabora o teu chaveiro.
{Alameda de Raxoi}

12:30 Cata/Degustacidn A cada vifio o seu queixo.
Vifes de Pagos de Rey e queixos de Cantagrullas.
(Xardins Casa da Cultura)

12.30 Dinamizacian musical da feira, prazas e rias
a cargo do grupo de Cantos de Taberna de Airinos
do Eume.

13.00 Showcooking: Cocinar con gueixo © comer
en Calicia a cargo de Antonio Amenedo cocifieiro
do Pazo de Santa Cruz de Mondoi.

(Praza Reai)

13.00 Presentacidn do proxacto Goine Berria.
(Xardins Casa da Cultura)

14.00 Showcooking a cargo de Nair Gonzaler do
Restaurante Muelle 43 cos seguintes pratos: Falso
riscllo de polbo con gueixo Galmeasan e Mousse de
requeixo da Capela con mel.

(Alameda de Raxoi)

16.20 Estratexias de recuperacidn de zonas aban-
donadas no campo galega (Eloi Villada, membro
da Sociedade galega de paslos e lorraxes.

{Xardins Casa da Cultura)

17.00 Dinarnizacién feira, prazas e rdas do grupo
de Cantos de Taberna de Silbarda.

14.00 Showcooking a cargo de Nair Gonsales do
Restaurante Muelle 43 cos seguintes pratos: Falso
risotta de polbo con queixo Galmeasan e Mousse de
regueixa da Capela con mel

(Alameda de Raxoi)

17.30 Visita guiada polo casco histdrico. Saida

dende O Convento dos San Agostifios (maximo
20-25 persoas)

DURANTE OS DOUS DIAS

Degustacion e pramaocicn dos queixcs da feira nos
locais de hostalaria da vila.

A participacian nos obradoiros e no showcooking
€ gratuita, pero & pr a a inscriciéon previ
propia feira.



