
MERCA
QUEIXO

II FEIRA DE QUEIXOS DE PONTEDEUME

Programa

Patrocina: Colabora:Organiza:

Stories con sabor
Ruta queixeira en Pontedeume: Unha
experiencia que une tradición e redes 

sociais

Marta Medrán
“quesomellier”, experta en maridaxe e 

cata de queixo , percorrerá os
postos interactuando cos queixeiros e 

compartindo os momentos mais
especiais da feira

Degustación e promoción dos queixos da 
feira nos locais de hostalaría da vila

DURANTE TODO O 
sábado 25 de abril

Patrocina: Colabora:Organiza: Patrocina: Colabora:Organiza:



26 abril
DOMINGO

12.00 h Dinamización musical da feira, prazas e 
rúas. A cargo do grupo de Os Roleses - 
Gaiteiros de Urrós

25 abril
SÁBADO

12.30 h Presentación e degustación das 
queixerías Doña Francisca e Queixos
Feijoo
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

11.30 h Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

Obradoiro infantil: Personaliza a tua chapa
   ALAMEDA DE RAXOI

Apertura da feira
    ALAMEDA DE RAXOI

11.00 h

14.00 h Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

17.30 h Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   ALAMEDA DE RAXOI

18.00 h Concerto a cargo do grupo Black 
   ALAMEDA DE RAXOI

19.00 h Sorteo de cestas de degustación e 
peche da feira
   ALAMEDA DE RAXOI

10.30 h Apertura da feira
    ALAMEDA DE RAXOI

11.30 h Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

Prsentación de Merca Queixo
   CASA DA CULTURA

Cata Técnica: Denominacións de Orixe 
de Galicia
Inscricións previas en info@mercaqueixo.com ata 
as 14h do 24 de abril
   CASA DA CULTURA

Obradoiro infantil: Elabora  o teu queixo
   ALAMEDA DE RAXOI

12.00 h Dinamización musical da feira, prazas 
e rúas. A cargo dos grupos de Cantos 
de Taberna de Airiños do Eume e 
Cantos de taberna de Silbarda

12.30 h Do productor á mesa: Degustación de 
queixos con Aitor Vega
Maestro queixeiro, afinador e xuiz catador 
asturiano
   PRAZA REAL

Presentación e cata da queixería Goine 
Berria e Gandería Quintián
   ALAMEDA DE RAXOI

13.00 h Con queixo, viño ou vermú. Charla e 
degustación a cargo de Isabel Lozano. 
Sumiller propietaria da tenda e sala de catas 
Envinissi, en Lugo

Descubrindo o chocolate. 
Charla-degustación a cargo de Tomás 
Rodriguez fundador de Oxóco
   MERCADO MUNICIPAL

13.30 h Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

14.00 h A importancia dos queixos artesáns. 
Charla e degustación a cargo de Ana 
Belén González Pinos
Membro da Real Academia de Gastronomía, 
Gran Xuiz Internacional. Consultora 
gastronómica, catadora profesional de 
queixos e viños
   ALAMEDA DE RAXOI

16.30 h Obradoiro infantil: Elabora  o teu queixo
   ALAMEDA DE RAXOI

17.00 h Dinamización musical da feira, prazas 
e rúas
A cargo do grupo de Roleses de Urrós

17.30 h Táboas con arte: Composición e 
creatividade con queixos. A cargo de 
Aitor Vega. Maestro queixeiro, afinador e 
xuiz catador asturiano

Espazo onde explorar a creación visual 
dunha mesa de queixos desde a selección 
de produtos ata a produción final
   ALAMEDA DE RAXOI

18.00 h Presentación e degustación das 
queixerías Ojos del Guadiana e Pazo 
de Anzuxao
   PRAZA REAL

Showcooking a cargo de Nair González 
do Restaurante Muelle 43
   XARDÍNS CASA DA CULTURA

18.40 h Presentación e degustación das 
queixerías Castelo Brañas e Dona Cobiña
   PRAZA REAL

19.00 h Dinamización e actuación por prazas e 
rúas. A cargo de AFC Orballo

Numerados, únicos.. e cunha causa. 
Poxa solidaria de queixos singulares.  
A beneficio de Asociación Española contra 
o Cancro en Pontedeume
   ALAMEDA DE RAXOI

20.00 h Sorteo de cestas de degustación e 
peche da feira
   ALAMEDA DE RAXOI

13.00 h Showcooking a cargo de Antonio 
Amendedo do Pazo de Mondoi
    PRAZA REAL

Formas de producir e innovar. O 
cooperativismo agroalimentario. 
Impartido pola Cooperativa Larega
   ALAMEDA DE RAXOI

17.00 h Dinamización musical da feira, prazas 
e rúas do grupo de taberna Silbarda

Descubrindo o chocolate. A cargo de 
Tomás Rodríguez, fundador de Oxoco
   PRAZA REAL

*A participación nos obradoiros e nos showcookings é gratuita pero é precisa a inscrición na caseta de información da feira.


